
N O S  E N T R É E S

Tartare de Poisson, Raifort d’Alsace, 
Oeufs de Poissons. 14€

Foie Gras Mi-Cuit, chutney de fruits confits, 
Petite Brioche. 17€

Oeuf Cocotte, velouté de Butternut et Noisettes. 13€

N O S  S A L A D E S

Prix nets et service compris Prix nets et service compris

Pâté en croûte artisanal et Petite Salade. 12€

Salade César, Escalope de Volaille Panée, Croûtons,
Parmesan, Tomates Confites. 16€

Salade de Louise, Poké Bowl suivant l’Inspiration 
du Chef. 16€

N O S  D E S S E R T S

Fondant au Chocolat, Crème au Beurre de Cacahuètes,
Glace Caramel Beurre Salé. 11€

Clafoutis aux Mirabelles, Fèves de Tonka, 
Glace Vanille. 11€

Douceur aux Figues, Sablé Breton, Ganache Vanille,
Sésame Noir. 11€

Minestrone de Fruits Exotiques, Sorbet Passion. 11€

Tarte du Jour, Boule de glace artisanale. 8€

Farandole de Mignardises. 11€

Coupe 2 Boules de Glace OU Sorbet. 5€

Coupe 3 Boules de Glace OU Sorbet. 7€



N O S  P O I S S O N S  

Choucroute de la Mer (Poissons selon arrivage)
Chou Confit à l’Ail Noir et Beurre Blanc au Riesling.

24€

Fish and Chips, Cabillaud Pané en Tempura,
Grenailles en Persillade, Sauce Tartare. 21€

N O S  V I A N D E S

Prix nets et service compris Prix nets et service compris

Entrecôte de Boeuf Simmental. 26€

Escalope de Volaille gratinée au Munster, Légumes et
Pommes Grenailles. 24€

Nos Garnitures Maison : Pommes Grenailles, Haricots

 Verts, Salade Verte, Ratatouille, Spätzles à la farine de

châtaigne. 

Garnitures au Choix

Nos Sauces Maison : au Bleu, au Poivre, Beurre Maître

 d’Hôtel

Souris d’agneau confite au pinot noir, Spätzles maison
à la farine de châtaigne. 23€

N’hésitez pas à demander nos suggestions 
de la semaine.



RESTAURANT OUVERT DU MARDI AU SAMEDI

03 89 31 93 19

latabledelouise68

contact@latabledelouise.fr

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre restaurant
et espérons que vous y passerez un agréable moment!

Notre salle Tante Louise peut être privatisée à
l’occasion de vos évènements tels que communions,
anniversaires, mariages, réunions d’affaire, ect...

avec un menu personnalisé à votre budget.



12€
1 Plat ( Viande ou Poisson ) 

1 Boule de Glace

1 Plat 14€

Entrée / Plat OU Plat / Dessert 20€

24€Entrée / Plat / Dessert

M E N U  D U  J O U R

M E N U  E N F A N T

Uniquement les midis du mardi au vendredi

Prix nets et service compris Prix nets et service compris

M E N U  D E  L O U I S E  

 Entrée / Plat / Dessert
(hors suggestions)

44€

Fondant au Chocolat

Minestrone de Fruits
Exotiques

Douceur aux Figues

Clafoutis aux Mirabelles

Tarte aux fruits de
saison 

Composez vous-même votre menu 
au choix sur toute la carte


